	PLAN ZAJĘĆ KURSU KWALIFIKACYJNEGO TG.03 - PROWADZENIE PRODUKCJI PIEKARSKIEJ II SEMESTR ROK SZKOLNY 2018/2019

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	MARZEC
	KWIECIEŃ
	MAJ
	CZERWIEC
	

	
	2019-03-02
	2019-03-16
	2019-03-30
	2019-04-06
	2019-04-27
	2019-05-11
	2019-05-25
	2019-06-08
	2019-06-15


	8.00-9.30
	Podstawy techn.żywności
	Technika w przetw.spoż.
	Podstawy techn.żywności
	Wytw.ciasta i kszt.wyp.
	Podstawy techn.żywności
	Magazynowanie sur.piek.
	Wytw.ciasta i kszt.wyp.
	Przyg.kęsów i wyp.ciast
	Przyg.kęsów i wyp.ciast

	9.40-11.10
	Podstawy techn.żywności
	Technika w przetw.spoż.
	Podstawy techn.żywności
	Wytw.ciasta i kszt.wyp.
	Technika w przetw.spoż.
	Magazynowanie sur.piek.
	Wytw.ciasta i kszt.wyp.
	Przyg.kęsów i wyp.ciast
	Przyg.kęsów i wyp.ciast

	11.20-12.50
	Podstawy techn.żywności
	Podstawy techn.żywności
	Magazynowanie sur.piek.
	Wytw.ciasta i kszt.wyp.
	Technika w przetw.spoż.
	Magazynowanie sur.piek.
	Wytw.ciasta i kszt.wyp.
	Przyg.kęsów i wyp.ciast
	Technika w przetw.spoż.

	13.10-14.40
	Magazynowanie sur.piek.
	Podstawy techn.żywności
	Technika w przetw.spoż.
	Przyg.piecz.do dystrybucji
	Magazynowanie sur.piek.
	Wytw.ciasta i kszt.wyp.
	Przyg.kęsów i wyp.ciast
	Przyg.kęsów i wyp.ciast
	Technika w przetw.spoż.

	14.50-16.20
	Magazynowanie sur.piek.
	Magazynowanie sur.piek.
	Technika w przetw.spoż.
	Przyg.piecz.do dystrybucji
	Magazynowanie sur.piek.
	Wytw.ciasta i kszt.wyp.
	Przyg.kęsów i wyp.ciast
	Przyg.piecz.do dystrybucji
	Technika w przetw.spoż.

	
	2019-03-03
	2019-03-17
	2019-03-31
	2019-04-07
	2019-04-28
	2019-05-12
	2019-05-26
	2019-06-09
	2019-06-16

	8.00-9.30
	Technika w przetw.spoż.
	j.angielski w prz.spoż.
	Wytw.ciasta i kszt.wyp.
	j.angielski w prz.spoż.
	Magazynowanie sur.piek.
	j.angielski w prz.spoż.
	Przyg.kęsów i wyp.ciast
	j.angielski w prz.spoż.
	Przyg.piecz.do dystrybucji

	9.40-11.10
	Technika w przetw.spoż.
	j.angielski w prz.spoż.
	Wytw.ciasta i kszt.wyp.
	j.angielski w prz.spoż.
	Magazynowanie sur.piek.
	j.angielski w prz.spoż.
	Przyg.kęsów i wyp.ciast
	j.angielski w prz.spoż.
	Przyg.piecz.do dystrybucji

	11.20-12.50
	Podstawy techn.żywności
	j.angielski w prz.spoż.
	Wytw.ciasta i kszt.wyp.
	j.angielski w prz.spoż.
	Magazynowanie sur.piek.
	j.angielski w prz.spoż.
	Przyg.kęsów i wyp.ciast
	Przyg.piecz.do dystrybucji
	Przyg.piecz.do dystrybucji

	13.10-14.40
	Podstawy techn.żywności
	Technika w przetw.spoż
	Wytw.ciasta i kszt.wyp.
	Podstawy techn.żywności
	Przyg.kęsów i wyp.ciast
	Magazynowanie sur.piek.
	Przyg.piecz.do dystrybucji
	Przyg.piecz.do dystrybucji
	Przyg.piecz.do dystrybucji

	14.50-16.20
	Magazynowanie sur.piek.
	Technika w przetw.spoż
	Wytw.ciasta i kszt.wyp.
	Podstawy techn.żywności
	Przyg.kęsów i wyp.ciast
	Magazynowanie sur.piek.
	Przyg.piecz.do dystrybucji
	Przyg.piecz.do dystrybucji
	Przyg.kęsów i wyp.ciast


